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Bûche
Biscuit fruit

slagroom

Buche groot
Biscuit fruit slagroom

Buche klein
Biscuit fruit slagroom

Product Afmeting Stuks

L 50cm 
B 8cm 
H 7cm

L 50cm
B 6cm
H 5cm

3st

5st

Biscuit fruit Slagroom

Opgebouwd met de volgende
lagen:

Biscuit vanille, slagroom,
bosvruchtencompote en
omringd met biscuit



Bûche

Samba

Buche groot Samba

Buche klein Samba

Product Afmeting Stuks

L 50cm 
B 8cm 
H 7cm

L 50cm
B 6cm
H 5cm

3st

5st

Opgebouwd met de volgende
lagen:

Melk chocolade mousse,
pure chocolade mousse,
binnenin chocolade biscuit
en afgewerkt met
chocolade krokant

Samba



Bûche

Tropical praliné

Buche groot 
Tropical praliné

Buche klein
Tropical praliné

Product Afmeting Stuks

L 50cm 
B 8cm 
H 7cm

L 50cm
B 6cm
H 5cm

3st

5st

Opgebouwd met de volgende
lagen:

Praliné mousse, crèmeux
van mango en passie,
chocolade biscuit met
hazelnoten afgewerkt met
een krokant van gezouten
karamel

Tropical praliné



Bûche

Mandarin Royal

Buche groot 
Mandarin Royal

Buche klein
Mandarin Royal

Product Afmeting Stuks

L 50cm 
B 8cm 
H 7cm

L 50cm
B 6cm
H 5cm

3st

5st

Opgebouwd met de volgende
lagen:

Vanille mousse, crème
catalane, mandarijn
compote en speculaas
biscuit. Afgewerkt met een
krokant van speculaas

Mandarin Royal



Bûche

Crème au beurre vanille

Opgebouwd met de volgende
lagen:

Biscuit vanille , crème au
beurre vanille, biscuit

Buche groot 
Crème au beurre vanille

Buche klein
Crème au beurre vanille

Product Afmeting Stuks

L 50cm 
B 8cm 
H 7cm

L 50cm
B 6cm
H 5cm

3st

5st

Crème au
beurre vanille



Instructies
bestellen,

bewaren &
afwerken

Bewaren
Bewaren in de diepvries min -18°C/-20°C.
De buchen zitten in een omdoos van 40x60cm.

Bestellen
Bestelling door te geven per mail naar: info@bbcopa.be
Levering in onderling overleg af te stemmen in verband met de leveringsdagen en
leveringskosten.

Afwerken
Ontvormen door de vorm onder warm
stromend water te houden
Snijdt de buche in jouw gewenste formaat
Overgiet of werk af met slagroom of crème
au beurre en decoreer naar eigen wens




